Vorspeise

Griiner Salat CHF 7.50
Gemischter Salat CHF 9.50
Pinsa-Brot (warm serviert) CHF 3.50
Tomaten-Cappuccino-Traum CHF 12.50

Tomatencrémesuppe mit einer Rahmhaube
ausgarniert mit Basilikumpesto und Parmesanchips

Central-Mini-Capuns CHF 17.50

Spitzliteig umhiillt mit Mangoldblitter
verfeinert mit Speck, Rohschinken und Landjiger
im Saucenrahmspiegel tiberbacken mit Parmesan

Vegi-Mini-Capuns CHF 17.50

Spitzliteig umhiillt mit Mangoldblitter
verfeinert mit Gemiuse
im Saucenrahmspiegel tiberbacken mit Parmesan

CENTRAL-SPEZIAL

Rinds-Tatar CHF 25.50

angereichert mit Grossmutters-Zutaten und dekoriert
mit diversen aussortierten Geschmackskomponenten
serviert mit Toastbrot und gesalzener Butter

wiahlen Sie bitte:
normal — schatf — sehr scharf




Bonetti hausgemachte Spaghetti

Bolognese CHF 23.50

hausgemachte Tomatensauce mit Rindshackfleisch

Carbonara CHF 23.50
mit Rahm, Speck, Schinken, Parmesan, Zwiebeln und Knoblauch

Napoli CHF 21.50

hausgemachte Tomatensauce mit Grill-Cherry Tomaten, Rucola und Parmesanhobel

Aus der Region

Mini-Capuns CHF 25.50
Spatzliteig umhiillt mit Mangoldblatter verfeinert mit Speck, Rohschinken und Landjiger
im Saucenrahmspiegel Giberbacken mit Parmesan

Vegi-Mini-Capuns CHF  25.50

Spatzliteig umhiillt mit Mangoldblitter verfeinert mit Gemtse
im Saucenrahmspiegel iiberbacken mit Parmesan

Central-Spitzlipfanne CHF 25.50
Spatzli mit Schinken, Speck und Zwiebeln iiberbacken mit Bergkise

Vegi-Spitzlipfanne CHF 24.50

Spitzli mit Gemise und Créme Fraiche tiberbacken mit Bergkise

FEtwas Herzhaftes
Central-Burger (Rind) CHF 25.50
mit Pommes Frites
Egli-Fischknusperli CHF 25.50

mit hausgemachter Tartarsauce und Butterreis

Rahmschnitzel (Schwein) CHF 26.50

mit Champignonrahmsauce, Nudeln von Bonetti und Gemtise
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CORDON BLEU

Die Klassiker

,Central (Schwein) CHF 33.50

Speck, gediinstete Zwiebeln und Bergkise
mit Pommes Frites und Gemtse

» Iraditionell* (Schwein) CHF 31.50
Schinken und Bergkise

mit Pommes Frites und Gemuse

Schnipo (Schwein) CHF 25.50

Paniertes Schnitzel, Pommes Frites und Gemuse

Haus-Spezialititen:

«CHEZ - NOUS»

Ihr ausgewihltes Stiick Fleisch kurz angebraten und
im Pfannli in heisser Krauterbuttersauce serviert.

Gemise und Beilagen werden auf dem Teller serviert
Beilagen ihrer Wahl: Pommes Frites, Rosti-Croquetten oder Reis

Spatzli oder Bonetti-Nudeln (Aufpreis CHF 2.50)

Schweinsteak 300 gr. CHF 32.50
Pouletbrust 200 — 230 gr. CHF 31.50
Rindsentrecote 250 gr. CHF 47.50

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.
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ENTRAL

DI MARCO

TASTE DIFFERENT

G\utenfrei‘- Take Away
Original Pinsa Nur zum abholen; 10% Rabatt
angereichert mit Tomatensauce, frischen Tomaten und Mozzarella
» Margherita CHF 19.50
> Prosciutto e funghi Schinken und Champignons CHF 22.50
> Salame Salami mild CHF 22.50
> Piccante Chorizo Salami scharf CHF 22.50
» Parma Rohschinken, Mascarpone und Rucola CHF 24.50
» Caprese Rucola CHF 21.50
» Pompei Spinat und Ricotta CHF 22.50
> Waurstel e patatine fritte Wurst mit Pommes Frites CHF 24.50
» Salsiccia italienische Wurstart CHF 24.50
» Central Speck und Rostzwiebeln CHF 24.50
» XL 60 cm Pinsa Doppelter Preis einer einfachen Pinsa!
Auswahl bis max. 2 verschiedene Sorten!
EXTRA ZUSATZ:
Fleisch CHF 4.50 Zwiebeln CHF 1.00 alles andere CHF 2.50
Dessert
> Dolce Nutella Mascarpone / Nutella Banane CHF 14.50

WAS IST EINE PINSA ROMANA?

Die Pinsa Romana ist die gesunde Alternative zur herkommlichen Pizza. Sie ist gesund, vegan und
leicht verdaulich.Die Zutaten sind Reismehl, Sojamehl, qualitatives Weizenmehl, Wasser,
Hefestarter, extra-virgin Olivenol und Salz.

Die Pinsa Romana eine rechte Revolution nach romischer Art! Thre typische ovale Form und die
handgearbeitete Struktur machen sie einzigartig und verleihen ihr ein unverwechselbares rustikales

und originales Aussehen. Dieses exklusiive Rezept wurde 2001 von der Familie Di Marco konzipiert.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.



Kikeriki
Chicken Nuggets mit

Pommes frites

CHF 10.C0

KIDs Pinsa
Margherita oder Prosciutto

CHF 10.00

Mahh
Paniertes Schweinsschnitzel,

Miau
Spaghetti Napoli
oder Bolognese

Pommes Frites

CHF 10.00

CHF 10.00

iy
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Kasefondue -~ Spezialitaten
im Fondue-Stiibli

Alpohi-Fondue

mild
Fr.31.50/pro Person

Fuurwehr-Fondue

wiirzig bis scharf

Fr.31.50/pro Person

Champagner-Fondue
mit Truffel
Fr. 38.50/pro Person

Dazu erhalten Sie:

Brot Kartoffeln

Essig-und Senffriichte Ananas / Birne

Champignon 1 Portion 600 gr fur 2 Personen

Toast Hawaii mit Schinken/Ananas und Kise CHF 17.50

. . . . o Spezielles
Alle unsere hausgemachten Fondues werden nur mit erstklassigen Schweizerkise (ﬁ meMich
| chzentrale Bad Ragaz

hergestellt und sind laktosefrei. Dank der Verwendung von Kartoffelstirke Melnfedorsrassa 3

7310 Bad Ragaz

Telafon 081 302 11 52
www.milkchzentrale.ch

anstelle von Maizena sind sie auch fir Allergiker gut vertriglich.




DESSERT-KARTE

Eiscafé Gerthrt
Café-Rahmglace mit Kirsch
CHF 9.50

pppppp

CHF 750

1 Kugel Glacé CHF 3.50
Portion Rahm CHF 1.00

Diverse Kuchen aus der Vitrine!

Spezielle Dessert-Karte

von 11.30-13.45 Uhr und 18.00- 21.30 Uhr

Piadina
?’“‘sa mit RotOIi
Nutella mit Mascarpone

Nutella mit Banane
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