
 

Vorspeise 
 

 
Grüner Salat         CHF    7.50 
 
Gemischter Salat        CHF    9.50 
 
Pinsa-Brot (warm serviert)       CHF    3.50 
 
 

Tomaten-Cappuccino-Traum      CHF  12.50 

Tomatencrèmesuppe mit einer Rahmhaube 

ausgarniert mit Basilikumpesto und Parmesanchips 

 
 

Central-Mini-Capuns CHF  17.50 
Spätzliteig umhüllt mit Mangoldblätter 

verfeinert mit Speck, Rohschinken und Landjäger 

im Saucenrahmspiegel überbacken mit Parmesan 

 

 

Vegi-Mini-Capuns  CHF  17.50 
Spätzliteig umhüllt mit Mangoldblätter 

verfeinert mit Gemüse 

im Saucenrahmspiegel überbacken mit Parmesan 

 

 
 
 
CENTRAL-SPEZIAL 

 
Rinds-Tatar   CHF  25.50 
angereichert mit Grossmutters-Zutaten und dekoriert 
mit diversen aussortierten Geschmackskomponenten 
serviert mit Toastbrot und gesalzener Butter 

 
 

wählen Sie bitte: 
normal – scharf  – sehr scharf 



 

Bonetti hausgemachte Spaghetti 
 
Bolognese          CHF  23.50 
hausgemachte Tomatensauce mit Rindshackfleisch 
 

Carbonara          CHF  23.50 
mit Rahm, Speck, Schinken, Parmesan, Zwiebeln und Knoblauch 
 

Napoli          CHF  21.50 
hausgemachte Tomatensauce mit Grill-Cherry Tomaten, Rucola und Parmesanhobel 
 
 

Aus der Region 
 
Mini-Capuns         CHF  25.50 
Spätzliteig umhüllt mit Mangoldblätter verfeinert mit Speck, Rohschinken und Landjäger 
im Saucenrahmspiegel überbacken mit Parmesan 
 

Vegi-Mini-Capuns        CHF  25.50 
Spätzliteig umhüllt mit Mangoldblätter verfeinert mit Gemüse 
im Saucenrahmspiegel überbacken mit Parmesan 
 

Central-Spätzlipfanne       CHF  25.50 
Spätzli mit Schinken, Speck und Zwiebeln überbacken mit Bergkäse 
 
 

Vegi-Spätzlipfanne        CHF  24.50 
Spätzli mit Gemüse und Crème Fraiche überbacken mit Bergkäse 
 
 
 

Etwas Herzhaftes 
 
 

Central-Burger  (Rind)       CHF  25.50 
mit Pommes Frites 
 

Egli-Fischknusperli        CHF  25.50 
mit hausgemachter Tartarsauce und Butterreis 
 

Rahmschnitzel  (Schwein)      CHF  26.50 
mit Champignonrahmsauce, Nudeln von Bonetti und Gemüse 



 

 

 

 

 

Die Klassiker 

„Central“   (Schwein)     CHF  33.50 
Speck, gedünstete Zwiebeln und Bergkäse 
mit Pommes Frites und Gemüse 

 

 „Traditionell“ (Schwein)     CHF  31.50 
Schinken und Bergkäse 
mit Pommes Frites und Gemüse 
 

Schnipo   (Schwein)     CHF  25.50 
Paniertes Schnitzel, Pommes Frites und Gemüse 

 
 

Haus-Spezialitäten: 
 

«CHEZ – NOUS» 
Ihr ausgewähltes Stück Fleisch kurz angebraten und  
im Pfännli in heisser Kräuterbuttersauce serviert. 
 
Gemüse und Beilagen werden auf  dem Teller serviert 
 
Beilagen ihrer Wahl: Pommes Frites, Rösti-Croquetten oder Reis 
 
    Spätzli oder Bonetti-Nudeln (Aufpreis CHF 2.50) 
 

Schweinsteak    300 gr.    CHF  32.50 
Pouletbrust    200 – 230 gr.   CHF  31.50 
Rindsentrecôte    250 gr.    CHF  47.50 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

 

Haus - Spezialitäten: 
 

 

 

 

 

 

 

Original Pinsa  
angereichert mit Tomatensauce, frischen Tomaten und Mozzarella 

 

➢ Margherita         CHF  19.50 

➢ Prosciutto e funghi Schinken und Champignons    CHF  22.50 

➢ Salame Salami mild        CHF  22.50 

➢ Piccante Chorizo Salami scharf       CHF  22.50 

➢ Parma Rohschinken, Mascarpone und Rucola     CHF  24.50 

➢ Caprese Rucola         CHF  21.50 

➢ Pompei Spinat und Ricotta       CHF  22.50 

➢ Wurstel e patatine fritte Wurst mit Pommes Frites    CHF  24.50 

➢ Salsiccia italienische Wurstart       CHF  24.50 

➢ Central Speck und Röstzwiebeln       CHF  24.50 

 

➢ XL 60 cm Pinsa   Doppelter Preis einer einfachen Pinsa! 
Auswahl bis max. 2 verschiedene Sorten! 

 

EXTRA ZUSATZ: 

Fleisch     CHF   4.50  Zwiebeln     CHF   1.00  alles andere     CHF    2.50 

 

Dessert 
➢ Dolce Nutella Mascarpone / Nutella Banane      CHF  14.50 

 

WAS IST EINE PINSA ROMANA? 

Die Pinsa Romana ist die gesunde Alternative zur herkömmlichen Pizza. Sie ist gesund, vegan und 

leicht verdaulich.Die Zutaten sind Reismehl, Sojamehl, qualitatives Weizenmehl, Wasser, 

Hefestarter, extra-virgin Olivenöl und Salz. 

Die Pinsa Romana eine rechte Revolution nach römischer Art! Ihre typische ovale Form und die 

handgearbeitete Struktur machen sie einzigartig und verleihen ihr ein unverwechselbares rustikales 

und originales Aussehen. Dieses exklusiive Rezept wurde 2001 von der Familie Di Marco konzipiert. 



KIDs Pinsa 

Margherita oder Prosciutto 

CHF   10.00 



Dazu erhalten Sie:  

Brot      Kartoffeln  

Essig-und Senffrüchte   Ananas / Birne 

Champignon    1 Portion 600 gr für 2 Personen 

Alle unsere hausgemachten Fondues werden nur mit erstklassigen Schweizerkäse 

hergestellt und sind laktosefrei. Dank der Verwendung von Kartoffelstärke 

anstelle von Maizena sind sie auch für Allergiker gut verträglich. 

Toast Hawaii mit Schinken/Ananas und Käse    CHF  17.50 

 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Diverse Kuchen aus der Vitrine! 
 

Spezielle Dessert-Karte 
von 11.30-13.45 Uhr und 18.00- 21.30 Uhr 
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